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Cookware - Bateria de cocina - Trem de cozinha
The manufacturer reserves the right to modify the models described in this User's Manual. Battene de CU|S|ne - t-?b-” é'si

El fabricante se reserva los derechos de modificar los modelos descritos en este Manual de Instrucciones.
O fabricante, reserva-se os direitos de modificar os modelos descritos neste Manual de Instrugdes.
Le fabricant se réserve le droit de modifier les modéles décrits dans ce mode d'emploi.
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INSTRUCTIONS FOR THE CARE AND MAINTENANCE OF YOUR NEW
CLASSIC COOKWARE SET

Fe,

The pans in our New Classic cookware set combine a traditional cast-iron body with
ILAG coating. To guarantee optimal condition and lengthen the service life of these
products, they should never be put in the dishwasher. We recommend cleaning the inner
coating with soap and a sponge to prevent abrasion. For the body's cast-iron exterior, we
recommend using a handful of coarse salt to remove any traces of food that may cause
rust and then apply a fine layer of oil for protection. Finally, wipe off any excess oil with a
paper towel until there are no traces left. Dry immediately after contact with water.

gﬁz Traditional-style cookware in cast iron with ILAG coating.
=

Not dishwasher-safe.

All the pans are suitable for all heat sources: gas, ceramic hobs,
electric and induction hobs.

INSTRUCCIONES PARA EL CUIDADO Y EL MANTENIMIENTO DE SU BATERIA
DE COCINA NEW CLASSIC

Fe,

Las piezas que componen nuestra bateria New Classic combinan un tradicional cuerpo
en hierro fundido con un recubrimiento ILAG. Para garantizar una condiciéon optima y
prolongarlavida Util de estos productos esimportante no usar el lavavajillas. Aconsejamos
limpiar el recubrimiento interior con jabon y esponja, evitando asi desgastarlo. Para el
exterior del cuerpo, en hierro fundido, recomendamos usar un pufiado de sal gruesa para
eliminar los residuos de comida que pueden causar oxidacion y después aplicar una fina
capa de aceite para protegerlo. Finalmente, retirar el aceite restante con papel de cocina
hasta que no quedé ningun residuo. Secar rapidamente después de su contacto con
agua.

Bateria de estilo tradicional en hierro fundido con
recubrimiento ILAG. No apta para el lavavajillas.

Todas las piezas son aptas para todos los fuegos: gas, vitroceramica,
eléctrica y focos de induccion.

INSTRUGOES PARA O CUIDADO E A MANUTENGAO DO SEU TREM DE
COZINHA NEW CLASSIC

Trem de estilo tradicional em ferro fundido com revestimento
ILAG. Nao adequado para maquina de lavar louga.

As pegas que compdem o nosso trem New Classic combinam um tradicional corpo em
ferro fundido com um revestimento ILAG. Para garantir uma condig&o ¢tima e prolongar a
vida util destes produtos é importante nao usar a maquina de lavar louga. Aconselhamos
limpar o revestimento interior com sabdo e esponja, evitando assim o seu desgaste.
Para o exterior do corpo, em ferro fundido, recomendamos o uso de um punhado de sal
grosso para remover os residuos de comida que podem causar oxidagao e, em seguida,
aplicar uma camada fina de 6leo para protegé-lo. Por fim, retirar o 6leo restante com
papel de cozinha até que nado figue nenhum residuo. Secar rapidamente apds o contacto
com a agua.

Todas as pecgas sao adequadas para todos os lumes: gas, vitroceramica,
elétrico e de indugao.

INSTRUCTIONS POUR LENTRETIEN ET LA MAINTENANCE DE VOTRE
BATTERIE DE CUISINE NEW CLASSIC

@ E

Les éléments composant notre batterie New Classic associent un corps traditionnel en
fonte avec un revétement ILAG. Pour garantir un état optimal et prolonger la durée de
vie utile de ces produits, il est important de ne pas utiliser le lave-vaisselle. Nous vous
recommandons de nettoyer le revétement intérieur avec du savon et une éponge, ce
qui évite de l'user. Pour I'extérieur du corps en fonte, nous recommandons d'utiliser une
poignée de gros sel, afin déliminer les résidus alimentaires qui peuvent provoquer la
rouille, puis d'appliguer une fine couche d’'huile pour le protéger. Retirez finalement I'huile
restante avec du papier de cuisine jusqu'a ce qu'il ne reste plus aucun résidu. Séchez
rapidement apres tout contact avec l'eau.

Batterie en fonte de style traditionnel avec un revétement
ILAG. Non adaptée au lave-vaisselle.

Tous les éléments sont adaptés a toutes les plaques de cuisson : gaz,
vitrocéramique, électrique et a induction.




